	( Suppe (
	

	1. Juvarlakia
	     5,00€

	klare Brühe mit Gemüse und Hausgemachten Hackbällchen
	

	( Kalte Vorspeisen (
	

	2. Tirokafteri
	      4,70€

	pikante Fetacreme mit Paprika
	

	3. Tzatziki
	        4,70€

	hausgemachter Joghurt-Dip mit Gurken, Knoblauch und Olivenöl
	

	4. Elies & Piperies
	4,90€

	Griechische Oliven und Peperoni
	

	5. Tarama
	4,80€

	hausgemachte Lachsrogen-Creme mit Zitrone und Olivenöl
	

	6. Feta Natur
	6,90€

	Griechischer Feta mit Olivenöl und Oregano
	


( Warme Vorspeisen (
	7. Gegrillte Peperoni
	                     5,50€

	Peperoni vom Grill mit frischem Knoblauch
	
	

	8. a. Vorspeisen Platte für zwei Personen
	21,50
	€

	eine Auswahl frischer warmer und kalter Vorspeisen nach
	
	

	Art des Chefkochs

b. Vorspeisen Teller für eine Person
	                    11,90
	        €  

	9. Feta Psiti
	8,60
	€

	gebackener Fetakäse mit Tomaten und Zwiebeln
	
	

	10. Halloumi (Zypriotischer Käse)
	8,60
	€

	goldbraun gebraten auf Tomate mit Crema di Balsamico
	
	

	11. Saganaki
	8,90 €

	panierter Fetakäse mit geschmorten Zwiebeln und Tomaten
	
	

	12. Gebratene Babycalamaretti
	9,90
	€


Auf frischem Salat mit Knoblauch und Olivenöl

	13.
	Gebratene Calamares
	9,20 €

	
	Auf frischem Salat dazu hausgemachte Aioli
	

	14. Thalassina
	9,90 €

	
	kleine Variation von Meeresfrüchten auf frischem Salat
	

	15.
	Scampis vom Grill
	10,90 €

	
	Scampis auf Salat dazu hausgemachte Aioli
	

	16. Rote Spitzpaprika vom Grill
	7,90 €

	
	mit Schafskäse gefüllt 
	

	17.
	Gebackene Sardinen
	8,50 €

	
	mit Knoblauch auf frischem Salat dazu hausgemachte Aioli
	

	18. Garides Saganaki
	11,50 €

	
	Scampis in pikanter Tomatensauce mit Käse überbacken
	

	19.
	Gigantes Plaki
	7,60 €

	
	dicke Bohnen in pikant gewürzter Tomatensauce mit
	

	
	Feta überbacken
	

	20. Manitaria
	8,90 €

	
	Champignons in Kräutersauce mit Halloumi überbacken
	


( Salate (
	21.
	Kleiner Bauernsalat
	4,90 €

	
	Kleiner gemischter Salat
	

	22.
	Kleiner Krautsalat
	4,70 €

	
	hausgemachter Krautsalat
	

	23.
	Choriatiki
	8,90 €

	
	a. Bauernsalat mit grünem Salat, Kraut, Feta, Oliven, Peperoni,
	

	
	Tomaten, Gurken und Zwiebeln

b. griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Feta,Oliven,                            Peperoni und Zwiebeln                                                                                              
	                  9,70 €  

	24.
	Galini-Salat
	13,50 €

	
	Frischer gemischter Salat mit gegrillten Scampis
	

	
	und gebackenen Calamares
	

	25. Athena-Salat
	13,50 €

	
	Frischer gemischter Salat mit gegrillten Hähnchenbrust-Streifen
	

	26.
	Gyros-Salat
	12,50 €

	
	Frischer gemischter Salat mit Gyros
	


( Vegetarisch (
Zu allen Vegetarischen Gerichten servieren wir einen Salat vorweg.

	27.
	Linsen-Moussaka
	13,90 €

	
	Auberginen, Kartoffeln, Linsenauflauf überbacken
	

	
	mit Béchamel 
	

	28.
	Überbackener Spinat
	12,70 €

	
	überbacken mit Fetakäse dazu Bratkartoffeln
	

	29.
	Gefüllte Paprika
	13,60 €

	
	Mit pikanter Reis-Spinat-Füllung in Tomatensauce und Feta 
	


( Pasta (
Zu allen Pasta Gerichten servieren wir einen Salat vorweg.

	30.
	Spaghetti me Thalassina  
	                            14,80 €

	
	mit Meeresfrüchten in pikanter Tomatensoße 
	

	31.
	Grüne Bandnudeln
	14,00 €

	
	mit Hähnchenbrust-Streifen in Rahmsauce
	

	32.
	Pastichio
	13,80 €

	
	Maccaroni-Hackauflauf nach Art des Hauses
	


( Ofenspezialitäten (
Zu allen Ofenspezialitäten servieren wir einen Salat vorweg.

	33. Moussaka
	14,80 €

	Auberginen-Kartoffelauflauf mit Hackfleisch
	

	34. Stifado
	17,50 €

	geschmortes Rindfleisch mit Süßschalotten,
	

	Tomaten-Rotweinsauce dazu Butterreis
	

	35. Lammhaxe
	18,80 €

	in Tomaten-Rotweinsauce und dicken Bohnen
	

	dazu Kartoffelecken
	

	36. Kokkinisto
	17,50 €

	geschmortes Rindfleisch mit dicken Bohnen in Tomatensauce
	

	dazu Kartoffelecken
	


( Pfannengerichte (
Zu allen Pfannenspezialitäten servieren wir einen Salat vorweg.

	37.
	Lammfilet
	22,50 €

	
	in pikanter Metaxa-Sahnesauce mit Champignons und Kroketten
	

	38.
	Putenbrustfilet
	       16,00 €

	
	in fruchtiger Curry-Mango-Sauce mit Zucchini und Butterreis
	

	39.
	Hähnchenbrustfilet 
	17,00 €

	
	in pikanter Rotwein-Sahnesauce mit Champignons und Kroketten
	

	40.
	Rinderleber *
	14,50 €

	
	mit Zwiebeln, Bratkartoffeln dazu Tzatziki oder Apfelmus
	

	41.
	Gyros Metaxa *
	15,50 €

	
	Gyros in Metaxa-Sahnesauce mit Käse überbacken dazu Pommes Frites

Die mit * Gekennzeichneten Speisen erhalten Sie gerne auch als kleinere Portion.
	


( Grillgerichte (
Zu allen Grillgerichten servieren wir einen Salat vorweg. Außerdem wahlweise:
                                    Tomatenreis, Pommes Frites oder Bratkartoffeln.
                           Um weiterhin kundenfreundlich kalkulieren zu können, berechnen wir für

                                                               Beilagen Änderungen 1,00€


	42.
	Gyros *
	 13,90 €

	
	Saftig und kross, frisch vom Spieß
	

	43.
	Gyros Pita
	14,40 €

	
	Gyros im Pita Brot mit frischem Salat, Zwiebeln und Tzatziki
	

	44.
	Souvlaki *
	14,00 €

	
	Zwei saftig gegrillte Schweinefleisch-Spieße
	

	45.
	Spezial-Bifteki *
	15,70 €

	
	Großes, herzhaftes Hacksteak gefüllt mit Feta
	

	46.
	Hähnchen-Spieß
	 15,80 €

	
	Hähnchen-Spieß mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln
	

	47.
	Galini-Spieß
	 19,50 €

	
	saftiger Rinderhüft Spieß vom Grill mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln
	

	48. Arni-Souvlaki
	19,90 €

	
	saftig gegrillter Lammspieß vom Grill mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln
	

	49.
	Paidakia
	18,00 €

	
	Lammkoteletts, knusprig gegrillt

Die mit * Gekennzeichneten Speisen erhalten Sie gerne auch als kleinere Portion.                          

	


( Gemischte Grillplatten (
Zu allen Grillgerichten servieren wir einen Salat vorweg. 
Außerdem wahlweise:
Tomatenreis, Pommes Frites oder Bratkartoffeln.

                                    Um weiterhin kundenfreundlich kalkulieren zu können, berechnen wir für

                                                               Beilagen Änderungen 1,00€
	50.
	Mix-Teller
	15,80 €

	
	Souvlaki, Bifteki und Gyros
	

	51.
	Marius-Platte
	15,70 €

	
	Souvlaki, Gyros und Leber
	

	52.
	Nikosia-Platte
	16,70 €

	
	Putensteak, Hähnchenbrustfilet und 2 Scampis
	

	53.
	Dorftellerchen
	16,90 €

	
	Gyros, Souvlaki, Schweinesteak und Feta
	

	54.
	Lammplatte
	20,90 €

	
	Lammsteak, Lammfilet und zwei Lammkoteletts
	

	55.
	Steakplatte
	19,90 €

	
	Rumpsteak, Lammfilet und Gyros
	

	56.
	Fleischplatte für 2 Personen
	39,50 €

	
	Gyros, gefüllte Hacksteaks, Souvlaki und Lammsteaks
	


( Steaks Und Filets (
Zu allen Steaks und Filets servieren wir einen Salat vorweg.
Außerdem wahlweise:
Tomatenreis, Pommes Frites oder Bratkartoffeln

                                      Um weiterhin kundenfreundlich kalkulieren zu können, berechnen wir für 


                                                                  Beilagen Änderungen 1,00€
	57.
	Chirino Fileto
	16,90 €

	
	Schweinefilet, zart und würzig gegrillt
	

	58. Arni Fileto
	21,90 €

	
	Lammfilet, zart und rosa gegrillt
	

	59.
	Contra-Filet (ca. 250g)
	22,90 €

	
	Rumpsteak aus jungem Rinderrücken
	

	60.
	Piperato
	23,50 €

	
	Zwei kleine Rumpsteaks mit frischen Champignons in
	

	
	Pfefferrahmsauce
	


( Burger (
	61.
	Galini Burger
	14,90 €

	
	saftiges Hacksteak mit Bacon, frischen Tomaten,
	

	
	Zwiebeln und Salat dazu Pommes
	

	62.
	Halloumi Burger {Vegetarisch}
	 13,90 €

	
	gegrillter Halloumi Käse mit Tomate und Salat dazu Pommes 
	

	63. Angus Bacon Burger (330gr.)
	15,90 €

	
	gegrilltes Angus Beef mit Bacon, Salat, Cheddar und BBQ-Sauce
 dazu Pommes


         ( Fischgerichte (
Zu allen Fischgerichten servieren wir einen Salat vorweg. 
Außerdem wahlweise:
Tomatenreis, Pommes Frites oder Bratkartoffeln

                                    Um weiterhin kundenfreundlich kalkulieren zu können, berechnen wir für 


                                                                        Beilagen Änderungen 1,00€
	64.
	Sardinen 
	13,60 €

	
	gebackene Sardinen mit frischem Knoblauch
	

	65.
	Calamaria sto Tigani 
	16,50 €

	
	gebackene Calamares mit hausgemachter Aioli
	

	66.
	Fischplatte
	19,50 €

	
	Calamares, Sardinen, Lachs und 2 Scampis
	

	67.
	Salmos sto Grill
	17,50 €

	
	saftiges Lachsfilet vom Grill auf Blattspinat
	

	68.
	Garides Gambas 
	21,90 €

	
	Fünf gegrillte Riesengarnelen mit Knoblauch und Aioli 
	

	69.
	Garides me Cognac
	19,50 €

	
	Scampis in einer Cognac-Sahnesoße mit frischen
	

	
	Champignons, dazu Kroketten


	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


( Kinderteller 
	70.
	StarWars-Teller
	8,60 €

	
	Gyros, Pommes Frites und Salat
	

	71.
	Räuberspieß
	                 8,60 €

	
	Schweinespieß mit Pommes Frites und Salat
	

	72. Wilde Kerle Teller
	8,60 €

	
	Zwei kleine gegrillte Hacksteaks mit Pommes Frites und Salat
	

	73.
	Captain Sharky Teller
	8,60 €

	
	kleines gegrilltes Putensteak mit Pommes Frites und Salat
	

	74.
	Pinocchio-Teller
	7,50 €

	
	Spaghetti in Tomaten-Sahnesauce
	


( Extra Beilagen (
	75.
	Pommes Frites
	3,70 €

	76. Tomatenreis
	3,50 €

	77.
	Kroketten
	3,70 €

	78.
	Folienkartoffel mit Tzatziki
	4,80 €

	79.
	Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
	4,80 €

	80.
	Metaxasauce oder Tomaten Pikant 
	                                 3,60 €

	81.
	Pfannengemüse
	                                 4,90 €
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   Nachhaltige  außer   Haus Verpackungen für Ihre  ´´ Speisereste ´´ daheim       +0,60  €    

 


                                         ( Desserts (
	82. Loukoumades       
          Honigbällchen mit Zimt und Vanille-Eis
	                        6,90 €

	
	

	83. Vanille-Eis mit heißen Waldbeeren
	                     5,70 €

	84.
	Halva mit Vanille Eis
	                     5,50 €

	85.
	Große Kugel Vanille- oder Schokoladen Eis
	                     1,90 €

	86.   
	Griechischer Joghurt mit Honig und Walnüssen    
	                        4,90 €                               


[image: image2.emf]     Kaffee Und T ee          

Kaffee   Crema   3, 2 0 €  

E spresso   3,0 0 €  

Doppelter Espresso   4, 5 0 €  

Cappuccino   3,5 0 €  

Mocca   3,00  €  

M ilchkaffee   3, 6 0 €  

Latte  Macciato   3, 8 0 €  

H eiße   S chokolade                                                                                                      3, 8 0 €  

Glas Tee            3,0 0 €  


( Softdrinks (
	Cola
	0,3 l
	                                3,40 €

	Cola Zero
	0,3 l
	                                3,40 €

	Cola light
	0,3 l
	3,40 €

	Fanta
	0,3 l
	                                3,40 €

	Sprite
	0,3 l
	                                3,40 €

	Spezi
	0,3 l
	                                3,40 €

	
	
	

	Mineralwasser
	0,2 l
	3,20 €

	Mineralwasser
	   0,75 l
	7,40 €

	
	
	

	Gingerale
	0,3 l
	3,60 €

	Bitterlemon
	0,3 l
	3,60 €

	Tonic water
	0,3 l
	3,60 €

	
	
	

	Apfelsaft
	0,3 l
	                                3,50 €

	Bananensaft               
	0,3 l
	3,50 €

	Traubensaft
	0,3 l
	                                3,50 €

	Kirschsaft
	0,3 l
	                                3,50 €

	Orangensaft 
	0,3 l
	                                3,50 €

	
	
	

	Apfelsaftschorle
	0,3 l
	3,20 €

	Kiba                           
	0,3 l
	3,50 €

	Traubensaftschorle
	0,3 l
	3,20 €

	Kirschsaftschorle
	0,3 l
	3,20 €

	Orangensaftschorle
	0,3 l
	3,20 €                              

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


                                        ( Biere Vom Fass (
	Krombacher Pils
	0,3l
	3,60 €

	Alsterwasser
	0,3l
	3,60 €

	Krombacher Dunkel
	0,3l
	3,60 €

	Krombacher Hefe
	0,3l
	3,60 €

	Krombacher Hefe
	0,5l
	                           4,90 €


( Flaschenbiere (
	Malzbier
	0,33l
	 3,50 €

	Krombacher Alk/frei
	0,33l
	3,80 €

	Krombacher Hefe Alk/frei
	0,5 l
	4,90 €

	
	
	

	
	( Longdrinks (


	Gin Tonic 
	   (4 cl)                                                                  7,20 €

	Campari Orange 
	   (4 cl)                                                                  7,20 €

	Bacardi Cola  
	   (4 cl)                                                                  7,20 €

	Whisky Cola
	   (4 cl)                                                                  7,20 €

	Vodka Lemon
	   (4 cl)                                                                  7,20 €

	Vodka Orange
	   (4 cl)                                                                  7,20 €

	Havanna 3J. Cola
	   (4 cl)                                                                  7,60 €

	
	
	


        ( Offene Weißweine (
                                                                        0,25 l                                  0,5 l

	Weinschorle           0,2 l                                                       

	

	Weißwein, trocken                                              

	Imiglikos, lieblich                        

	Retzina, geharzt 

	Rose, trocken

	Samos, süß


 4,50 €
                  4,90 €                                9,60 €

                  4,90 €                                9,60 €

                  4,90 €                                9,60 €

                  4,90 €                                9,60 €

                  5,30 €                                9,90 €              
      Weißwein Glass     0,2  l         4,50 €                       
( Offene Rotweine (
                                                                            0,25 L                                 0,5 L
	Rotwein, Trocken
	              4,90 €                           
	                         9,60 €

	Imiglikos, Lieblich
	              4,90 €
	                        9,60 € 

	Mavrodaphne, Süß
	               5,30 €                        
	                         9,90 €

	Rotwein Glass      0,2 l
	    4,50 €                       
	


( Sekt Und Prosecco (
           Aperol Maracuja spritz                                                7,30 €  

           Aperol spritz                                                                  7,30 €
           Prosecco                                                                          5,60 €                             

	
	( Brandy (   

	
	

	Metaxa *****
	2 Cl
	3,90 €

	Metaxa *******
	2 Cl
	4,50 €


(Aperitifs Und Bitters (
	Sherry Medium
	2 Cl
	  4,00 €

	Martni Rosso
	2 Cl
	  4,00 €

	Averna
	2 Cl
	  3,80 €

	Ramazotti
	2 Cl
	   3,80€

	Campari
	2 Cl
	  3,90 €


( Liköre Und Spirituosen (
	Ouzo
	2 cl
	2,60 €

	Doppelter Ouzo               
	4 cl                                                                                  
	4,70 €

	Ouzo Pilavas 
	2 cl                                            
	3,50 €                                              

	Sambuca
	2 cl
	3,80 €

	Baileys
	2 cl
	4,20 €

	Grappa
	2 cl
	3,80 €

	Aquavit
	2 cl
	3,50 €

	Helbing
	2 cl
	3,50 €


      ZUSÄTZLICHE SPEISEKARTE
                       ( Warme Vorspeisen (        
101.  Gefüllte Weinblätter mit tzatziki  ( 6 Stück )                                           7,90 €
                ( Vegetarisch (
[image: image3.emf]Zu allen Vegetarischen gerichten servieren wir einen Salat  vorweg  


201. Reispfanne

        mit Saisongemüse und Tomatensoße                                                           12,50 €                                                         

202. Aubergine
        mit Gemüse gefüllt und Fetakäse                                                                 12,90 €

       ( Pfannengerichte (
         Zu allen Pfannengerichten servieren wir einen Salat vorweg

300. Gyros-Pfanne 
        mit frischem mediterranem Gemüse dazu tzatziki und Pommes                      14,80 €
301. Gyros Pikant

        in Pikanter Tomatensoße und Fetakäse überbacken                                    14,80 €
302. Bifteki Metaxa 

        Bifteki vom Grill in Metaxasoße mit Käse überbacken dazu Pommes        16,60 €
        ( Gemischte Grillplatte (
400. Galini-Teller                                                                                               15,90 €                                                   
        Gyros mit Calamares, Tarama und Salat vorweg 

        Außerdem wahlweise: Tomatenreis, Pommes oder Bratkartoffeln   
[image: image4.jpg]Bei allen Abbildungen handeit es sich um Serviervorschidage.

Allergene: (4) glutenhaltiges Getreide, (C) Ei, (E) Erdnuss, (F) Soja,
(@) Mileh oder Laktose, (H) Schalenfriichte, (M) Schwefeldioxid

Zusatzstoffe: (1) mit Farbstoff (2) mit Ko
(3) mit Antioxidationsmittel, (8) mit ¢

servierungsstoff,
IBungsmittel

Trotz sorgfdltiger Herstellung unserer Produkte kénnen neben
den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Herstellungsprozess verwendst werden.

fantasia nel dessert”

Seit Uber 70 Jahren Kuchen-, Dessert-
und Eissperzidlitéiten aus Mailand.

{116

ExSonadl ados T bndonadd saih




[image: image5.png]Soutf al Gioccolato

cuno chao

Serigne Molo o Mandorlo Coppa Mousso Cioccolato

eSw




 Croccante all‘ Amarena   € 5,90
  Kühles Vanille-Semifreddo mit flüssigem 

  Sauerkirsch-Kern auf Biskuitboden, überzogen

   mit karamellisierten Mandeln 
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    Weißweine       Genesis ,   Sauvignon Blank   aus Nordgriechenland                                                       0,5l … 10,50 €         ein Bouquet von exotischen  Früchten, grünen Äpfeln und Honigmelonen                                                       0,25l  … …… .. .. 5, 9 0€                                                                                                                                                                                                                                0, 2 l…………….. 4,5 0 €                                                                                                                                                         Biblia Chora Estate ,  Weiß trocke n                                                                                          In der Nase entwickelt sich ein kräftiges Aroma von exotischen  Früchten,                                                0,75l…………2 5 ,50€          Pfirsich und Zitrus        Im Mund ist der trockene Weißwein sehr fruchtig, ausgewogen und rund. Er hat eine straffe Säure,         einen mittleren Körper und eine   ausgezeichnete Struktur. Der Nachhall hält lange an.         Die kosmopolitische Sauvignon Blanc und die griechische Assyrtiko in spannender Harmonie .          Chardonnay                                                                                          0,75l  … . . . . … . 1 8 ,50€           Weißwein aus Tyrnavos   Griechenland                                                                                                                   0,5 l …… .. …… 1 3 , 5 0€                                                                                                                                                                                         0,25l ……… .. … 6,50€            Grauburgunder   der BÖTZINGER                                                                                                                                                             0,75l……… … 18,50€                Ein trockener Kaiserstühler Grauer  Burgunder .                                                                                      0,5l ………….. 13, 5 0€        Dieser kernig mineralische Wein besticht durch eine grün - gelbe Farbe.         In der Nase zeigt sich ein rassiges Bukett mit viel Frucht und Eleganz und                                                      0,25l……… . ...6, 5 0€         einem dezenten Duft nach Holunder, Haselnuss und Mandel                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 Rotweine           Merlot ,  Kechribari   Genesis   aus Nordgriechenland                                                            0,5l ……… . … 10,5 0€       Ein strukturierter Rotwein mit Geschmäckern von Früchten                                                         0,25l . … . ……… 5, 9 0€       und leichten Aromen von Kaffee, Vanille und Gewürzen.                                                             0,2l……… ….. .. 4,5 0€        Biblia Chora ,   Rot trocken                                                                          In der Nase koexistieren die Aromen von roten Früchten,                                                                       0,75l…… .. …2 7 ,50€        Stachelbeeren und Gewürzen  mit Noten von Vanille, Zedernholz und Milchschokolade.        Im Mund ist er reich, überschwänglich, gut strukturiert, mit samtigen Tanninen,          die ihm einen langen Nachgeschmack verleihen.                Shiraz ,   Boschendal The Pavillion                                                              0,75l ……… . … 19,50€           Cabernet Sauvignon, Intensives Aroma von schwarzen Johannisbeeren             Der Wein zeigt eine Balance aus saftiger Frucht und delikater Würze .            Mostra  Weine          500ml   Flasche von  Tsililis                                          9 ,50€         Mostra   sind besondere Weine, die von aromatischen   Trauben   hergestellt werden.           weiß   (Chardonnay/Muskat/Roditis ) , frisch   mit wunderbarem Pfirsich  -   und Zitronenaroma           rot  (Agiorgitiko/Syrah /Merlot ) , vollmundig   mit einem Hauch Vanille & Kaffee         rose  (Muskat/Syrah/Merlot ) , granatapfelfarben   mit dem Duft von Rose & Karamell           rose   demi   sec (Muskat/Syrah/Merlot)              


